
日頃より弊社FFC製品をご愛顧賜り誠にありがとうございます。
FFCジャパントピックスでは、FFC製品をご活用いただいている事業者
様の活用方法や活用後の変化、エフエフシー・ジャパン関係の最新ニュー
スなどを紹介しています。ぜひ日頃の業務にお役立てください。

〒５１４-２２９３ 三重県津市高野尾町１８６８番地の３
ＴＥＬ：０５９-２３０-３５９５  ＦＡＸ：０５９-２３０-３３８０

https://www.ffc-japan.co.jp/ホームページ
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マイケル・J・ライスさんが
全国のFFC活用事業者様
と対談するYouTube動画
です。動画を見て、FFCの
現場を体験しましょう！

マイケルトーク

こちらから
アクセス

全国4
0社

以上取
材中

当選者の発表は商品の
発送をもって代えさせて

いただきます。

国産大豆とFFCウォーターで丁寧に仕上げた
ゆば工房五大様の「ゆば詰め合わせセット」を
3名様にお届けさせていただきます。
一番人気の角ゆば、折りたたみ
ゆば、しだれゆばの人気商品
を揃えた贅沢な内容です。
最高のゆばをぜひご賞味
ください。※冷蔵便でのお届けとなります。

※賞味期限：冷蔵保存8日（発送日含む）

FFCテクノロジー
インスタグラム

FFC活用事業者様の情報
を閲覧することができる
ポータルサイト

ffc_technologyアカウント名

FFCテクノロジーについて
の情報を発信しています。

FFCテクノロジーの
さまざまな情報を
ＬＩＮＥでお届けします

エフエフシー・ジャパン
LINE公式アカウント

※スマホのカメラで読み取り、お友だち登録いただけます。

ゆば工房五大様の
ゆば詰め合わせセット

同封ハガキ、もしくは右記の
コードを読み取りGoogle
フォームでご応募ください。

今号の

抽選で当たる！

応募方法 応募締切
2026.4.30㊍
到着分まで

(株)ガーデン二賀地様 宮城県仙台市青葉区上愛子遠野原３４-１
IMM・Zero（株）様 千葉県千葉市若葉区若松町５３１-５５
(株)ウッドサークル様 福岡県大川市大字小保３５６-２
赤塚植物園グループ本社 三重県津市高野尾町１８６８番地の３

宮城県

福岡県

千葉県

三重県

※FFCエースの使い方・ご注文方法など詳しくは㈱エフエフシー・ジャパン（TEL：059-230-3595）まで

「黒の土作り®」が
オトクに！

令和７年度食品衛生事業功労者　厚生労働大臣表彰 受賞

【内容】
角ゆば〈250g〉×1、しだれゆば〈5枚〉×1
折りたたみゆば〈5枚〉×1

㈱赤塚植物園が運営する「鈴鹿の森庭園（三重県鈴鹿市）」では、今年も樹齢
100年以上のしだれ梅が見事に咲き誇り、多くの来園者の皆様に早春の美しい
景観をお楽しみいただきました。
約1か月という限られた開園期間の中で、毎年多くの方に感動を与える梅の景観
は、日々の丁寧な栽培管理と土づくりによって支えられています。
鈴鹿の森庭園では、定植時および定植後の土壌改良に「黒の土作り（FFCバー
ク堆肥）」と「FFCエース」を活用し、樹勢の維持と健やかな生育環境づくりに取
り組んでいます。
今回、定植後の土壌改良の様子を短い動画にまとめました。
美しい花景観を支える土づくりの取り組みを、ぜひご覧ください。

梅の木定植後の
土壌改良の様子は

こちらから

鈴鹿の森庭園 しだれ梅

のお取扱いスタート！2026年4月より 農業用FFCエース（20kg）
30年来、㈱赤塚にて販売してまいりました「農業用
FFCエース（20kg）」につきまして、4月より㈱エフ
エフシー・ジャパンでの取扱いへ変更となりました。
今後とも変わらぬご愛顧を賜りますよう、何卒よろ
しくお願い申し上げます。

1袋 7,480円
19,800円
72,600円

3袋セット

12袋セット

送料込

セット

通常価格

税込・送料込

6,600円/1袋

6,050円/1袋

16袋セット 39,600円
104,500円
198,000円

50袋セット

50袋×2セット

送料込

セット

通常価格

税込・送料込

2,090円/1袋

2,475円/1袋

1,980円/1袋

春の土づくりキャンペ－ン
2026年2月2日（月）～5月22日（金）まで

※50袋×2セットにつきましては、キャンペーン中
お一人様1回のご注文とさせていただきます。
※送料別セット（150袋セット、350袋セット）も
ご用意しております。ご希望の場合は、送料の
お見積りが別途必要になります。
※商品に関するご質問やご不明な点は（株）エフ
エフシー・ジャパン（TEL：059-230-3595　
またはinfo@ffc-japan.co.jp）まで。

＼ 直接お引き取りなら ／

送料が無料に！
お引渡し可能場所

●黒の土作り（40L）：希望小売価格 1,650円（税込・送料別）

商品の詳細は
WEBでチェック

期間：

　株式会社秋茜様（本社：宮城県富谷市／代表取
締役：真崎新太郎様）の主力商品である牛タン「べ
こ政宗」を製造する同工場は、HACCP認証に基
づく徹底した衛生管理体制の長期的な継続と定
着、さらに最新衛生設備への積極的な投資などが
総合的に高く評価されました。
　なお、㈱秋茜様では2018年より業務用FFC元
始活水器V65型を導入いただき、工場内全体でご
活用いただいております。

株式会社 秋茜 様

　株式会社阿蘇ナチュラル・ジェイファーム様（本
社：熊本県阿蘇郡／代表取締役：森光臣様）の長
年に渡る徹底した国際基準レベルの食品衛生管
理と国際品評会で評価される高品質な加工食品
の製造、安全・安心な食品供給に貢献した功績が
評価されました。
　なお、㈱阿蘇ナチュラル・ジェイファーム様では
2007年より業務用FFC元始活水器を導入いただ
き、工場内全体でご活用いただいております。

株式会社 阿蘇ナチュラル・ジェイファーム様

宮城県 熊本県

FFCテクノロジーをご活用いただく２事業者様が厚生労働省「令和7年度 食品衛生事業功労者厚生労働大臣表彰」
において優良施設として表彰されました。この度のご受賞、誠におめでとうございます！



活用現場
レポート

FFC・Jトピックス vol.139

　日蓮宗総本山・身延山の麓で平成６年（1994年）に創業されたゆ
ば工房五大様では、国産大豆と地下５０ｍから汲み上げた天然水、
FFCを活用し、職人が一枚一枚丁寧に仕上げる栄養満点のゆばを作
られております。今回は、ゆば工房五大様でのＦＦＣ活用方法につい
て取材させていただきました。

● ゆば工房五大について ● FFC活用の効果

※掲載内容に関するご質問は㈱エフエフシー・ジャパンまでお願いいたします。　　発行元：株式会社エフエフシー・ジャパン　〒514-2293　三重県津市高野尾町1868番地の3　TEL：059-230-3595　https://www.ffc-japan.co.jp

ゆば製造・販売
ゆば工房五大

ゆば工房五大様では、人気商品の
「角ゆば」をはじめ、燻製にした角
ゆばスモーク等、様々なゆば商品
を製造されています。

日蓮宗の総本山がある身延町で
は、750年前からお寺でゆばを
作る文化があり、それが現代ま
で伝えられています。

FFC元始活水器の水で大豆
を一晩浸漬させます。
（季節により浸漬時間を変更）

６種類以上の国産大豆をブ
レンドすることで、風味豊か
で深みのある味を作ります。

※凍結防止のため、
　保温材で被覆し
　ています。

翌朝、柔らかくなった大豆を
磨砕し、水を追加しながら
豆乳を作ります。

職人1名につき1槽を担当。
1枚づつ丁寧にゆばを手作
業で汲み上げていきます。

しだれゆば
完成

豆乳をゆば製造器に流し込
み、温度をかけていき、ゆばを
作ります。

山梨県南巨摩郡身延町帯金
3705-1
TEL:0556-62-3535

ゆば工房五大

● ゆば工房五大でのFFC活用方法について

代表者のお話

望月 五夫様
代表

マイケルトーク
FFC活用現場レポート

ゆば工房五大 代表
の望月五夫様にゆば
について詳しくお伺
いしました。「ゆば工房五大」編「ゆば工房五大」編 動画はこちら

活水器設置年
2005年～

　医師であった兄にFFCパイロゲン（清涼飲料水）を勧められ、「おいしい」と感じ
たことをきっかけに自分でも調べるようになり、FFCを知りました。はじめは自分が
飲むだけでしたが、2005年に工場へ業務用FFC元始活水器V40型を導入いたし
ました。商品の品質が良くなり、FFCを導入して本当に良かったと感じています。
　これからは、事業を継いでくれることになった娘夫婦のアイデアを取り入れなが
ら、お客様のニーズに応えられる商品を作り、発信していきたいと思います。

FFC導入後、大豆
のふくらみが良く、
豆がやわらかくな
りました。
ゆばは、甘みがで
て、まろやかな味
になりました。

夏場になると臭い
が逆流してくるこ
とがありました
が、FFC導入後は
臭いがまったく
しなくなりました。

ゆば製造のスタッ
フから「肌がきれ
いになった」と
いう声を聞くよう
になりました。

建設して20年以
上となる工場です
がFFCウォーター
を使うことで、
いつまでもキレイ
なまま保てて
います。

ゆばの味がまろやかになった！ スタッフの肌がキレイになった！

工場の臭いがほとんどしない！ 工場内がキレイなまま保てている！

業務用
FFC元始活水器

V40型

FFCウォーターを工場内すべての水に使用しています

久遠寺祖師堂

しだれゆば

　ゆばの原材料は大豆と水だけという、実にシンプルなものです。

しかし、その味わいや食感は「水の力」が大きく関係しています。

大豆の浸漬時間は季節や水温によって細やかに調整され、豆

乳の濃度や仕上がりにも影響します。一見単純に思える工程

の中にも、水の性質を見極める職人の繊細な技と経験が活か

されています。

「大豆」と「水」でできている“ゆば”

出来上がった豆乳に

水を追加している様子


